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Woordje van de voorzitter

Vaarwel 2025, welkom 2026!

Wat voorbij is, is voorbij en de komende 365 dagen zijn witte pagina’s die iedereen op een eigen
manier gaat invullen.

2025 was een goed werkjaar en dit jaar gaan wij als bestuur ons best doen om het weer zo goed
of zelfs nog beter te maken.

Wij wensen alle leden van Balsemien en hun familie een gezond jaar vol afwisselingen en vooral

met veel aanwezigheden op onze activiteiten.

Jullie voorzitter, Myriam

Familienieuws

1. Op 24 november 2025 overleed Ward De Kempeneer.
Naast trouw lid van Balsemien was Ward ook de medeoprichter en erevoorzitter van
Hoembeka vzw.

2. Op 15 december 2025 overleed Guy Vande Gaer. Hij was nog aanwezig op ons laatste
ledenfeest en is zachtjes thuis heen gegaan.

Onze oprechte deelneming aan de beide families.

Lidgeld 2026

Januari. Een nieuw jaar...

Dus is het weer tijJd om je lidgeld te betalen.

Stort -per familie- € 20,00 en jullie zijn weer voor een jaar Balsemien-lid.

Doe dat voor 15 januari a.u.b. en vermeld “lidgeld 2026 + je naam” in het mededelingen vak.

Eind januari wijzigen we de toegangscode voor de ledenpagina’s op onze webstek www.balsemien.be.

Dus... stel je betaling niet uit als je die ledenpagina’s nog wil bezoeken.

Dank!
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Eerstvolgende activiteiten
1. Nieuwjaarsreceptie (25 januari)

- Onze Nieuwjaarsreceptie (en de algemene vergadering) gaan door om 15:00 u. in het
Dorpshuis Hombeek, Leibeekstraat 2, 2811 Hombeek.
- Meld je deelname bij Myriam (telefonisch of per e-mail; zie onderste kader) voor 15 januari.

2. Wijnmakersavond (20 februari)
- Longaevitas, Bankstraat 98, 2811 Hombeek om 20:00 u.
- We proeven de wijnen die jullie gaan insturen voor de Nationale Wijnkeuring.

Breng de wijnen die je wil laten keuren mee naar de wijnmakersavond, voorzien van het
gevraagde etiket, enz. zoals al gemeld in de mail naar de wijnmakers. Die flessen worden op
zaterdag 21 februari gezamenlijk binnen gebracht voor de keuring.

Voorbije activiteiten
Ledenfeest (22 november 2025)

Met ruim 50 Balsemieners kwamen we samen in Heffen voor ons
jaarlijks ledenfeest.

We startten dit jaar een uurtje vroeger dan de voorbije jaren. Worden
we dan allemaal een dagje ouder en gaan we graag iets vroeger
slapen? Dat zou kunnen natuurlijk, maar neen: we moesten de zaal
in Heffen op tijd verlaten om het alarm niet te doen afgaan.

Na de gezellige receptie, met schuimwijn van Ivo en hapjes van
Agnes, volgde het welkomstwoordje van Myriam en gingen de voeten
onder de tafel en volgden het hapje van de chef en het lekkere
voorgerecht.



Uiteraard moesten er ook nu leden gevierd worden die al 10 tot 40 (veertig!) jaar lid zijn van de
gilde. Ze werden bedankt met een bloemetje of een fles wijn. Dit jaar waren er overigens geen
commerciéle wijnen meer te koop omdat de gildewijnen zo lekker zijn.

Paul Van Watermeulen werd extra in de bloemetjes gezet en kreeg
uit handen van Myriam een ‘gouden’ elandje omdat hij op de
Nationale Wijnkeuring een gouden medaille behaalde voor één van
Zijn wijnen.

Na de soep ‘strikte’ Nico een gelegenheidskoortje om de kaskraker (nou, ja) “De gerarium, dat is
een schone bloem...” op voortreffelijke wijze te laten vertolken. De tekst werd in strofe 2 aangepast
naar “Balsemieneke, is een schoon bloemeke...” om nog eens het 40-jarig bestaan van Balsemien
in de verf te zetten.

Na het hoofdgerecht was het weer tijd voor het jaarlijkse vaste ritueel: de tombola, onder het motto
van “Wat groeit er in mijnen hof?” ledereen prijs!

Het nagerecht en de koffie of thee met versnaperingen sloten de uitgebreide maaltijd af en nadien
was er toch nog even tijd om een danske te placeren.

Opruimen en dan op tijd de zaal verlaten.
“Tot volgend jaar!” was een veelgehoord afscheidswoordje of “Tot na Nieuwjaar!”

Het was een geslaagd ledenfeest, met dank aan de vele vrijwilligers.



Kalenderplanning 2026

- Nieuwjaarsreceptie 25 januari

- Wijnmakersavond 20 februari

- Commerciéle wijnproefavond (nog onder voorbehoud) 13 maart

- Kaas- en wijnavond 10 april

- Proclamatie Nationale Wijnkeuring 26 april

- Stadsbezoek Lier 31 mei

- Wijnmakersavond 12 juni

-  Kampeerweekend 25-28 juni

- BBQ 22 augustus

- Driedaagse wijnreis 9-11 oktober
- Verbroedering met Wijngaardsberg 23 oktober

- Ledenfeest 28 november

Nuttige gegevens

- Voorzitter

Myriam Bastiaens, 015-416436, 0472-548098, myr.bastiaens@telenet.be
- Penningmeester en Nieuwsbrief

Vik Casteels, 0473-457995, vik.casteels@telenet.be
- Ledenadministratie

Agnes Buts, 0496-815210, de_nies@belgacom.net
- Wijnmeesters

Ivo De Nies, 0491-160951, de_nies@belgacom.net

Stefaan Vergauwen
- Raadgever

Louise De Bruyn

Wijnmakersgilde Balsemien Mechelen vzw
Ondernemingsnummer: 0450.144.732 - RPR
Bevoegde rechtbank: ondernemingsrechtbank Antwerpen - afdeling Mechelen

Je kan deze Nieuwsbrief (en de vorige) ook steeds lezen en downloaden
op onze webstek www.balsemien.be onder het tabblad “Info”.
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De volgende nieuwsbrief mag je verwachten eind februari / begin maart 2026.
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Met een geslaagde nieuwjaarsreceptie en een eerste wijnmakersavond waar lekkere wijnen

werden gekeurd, zijn we het nieuwe jaar goed gestart.

Voor de commerciéle wijndegustatie hebben we een aparte regeling voor de BOB’s en hopen zo

bij te dragen aan een veilige proefavond.

Hetzelfde voor de kaas- en wijnavond: dan voorzien we alcoholvrij bier op aanvraag; de keuze
wordt bij het inschrijven vermeld. Zo wordt dit ook weer een veilige avond.

Groeten, Myriam

Familienieuws

Op 13 januari overleed Elza Van Stappen, moeder van ons lid Marleen Van Doorslaer.
We wensen voor Marleen en de familie veel kracht en troost in deze moeilijke tijd.

Eerstvolgende activiteiten

1. Wijnproef van wijnen uit de Pays d’Oc (13 maart)

Op 13 maart organiseert Balsemien een wijnproeverij van wijnen uit de Pays d'Oc (Zuidwest

Frankrijk).

Dit is een wijnstreek die zich de laatste decennia heeft toegelegd op kwaliteitsvolle wijnen en

afgestapt is van de vroegere massaproductie.

Wanneer gaat de proeverij door?
Vrijdag 13 maart om 20:00 uur (deuren om 19:30 uur)

Waar?
In "Longaevitas", Bankstraat 98, 2811 Hombeek

Wat gaan we proeven?
In totaal komen 10 wijnen aan bod!

De 2 witte wijnen betreffen Chardonnays van een klein wijndomein waarbij de most van beide
wijnen dezelfde is, maar de opvoeding van de wijn totaal verschillend. Dit resulteert in een eerder

'klassieke' en toch 'verrassende' Chardonnay.
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Voor de rosé wijnen degusteren we een AOP-rosé (= Appellation d'Origine Protégée) uit de
Corbieres die wordt gemaakt in één van de oudste caves van Frankrijk.

De andere rosé-wijn is een zoetere wijn van een klein wijndomein op basis van de Mourvedre druif,
met een verrassende smaak omdat we deze druif niet meteen associéren met een zoetere rose
wijn.

Voor rood grijpen we eerst terug naar de bekendste GSM-druiven (= Grenache, Syrah, Mourvédre)
uit de regio.

Beide wijnen komen uit lokale caves. De ene wijn is 99% Mourvédre met 1% Syrah. De andere
wijn is een blend van Syrah en Grenache (beide wijnen zijn AOP's).

De derde rode wijn is een IGP-wijn (Indication Géographique Protégée) uit de regio La Clape
verbouwd door een chateau dat naam en faam heeft in de regio. Het is een 100% Merlot waarvan
de wijnranken geteeld worden op een uitgedroogd zoutmoeras. Dit is een ambachtelijke wijn waarin
zeer veel handwerk en ambacht is verwerkt.

De 2 dessertwijnen zijn 2 AOP Muscat-wijnen uit St-Jean-de-Minervois.
We sluiten af met een likeurwijn (mistelle) uit de regio: een Cartaghene.

Prijs?
De proevers betalen 20,00 EUR per persoon. En van de BOB's (ja, daar houden we ook rekening
mee!) vragen we 5,00 EUR per persoon voor frisdrankjes.

Inschrijven?

- Meld voor 03/03/2026 je deelname aan Myriam 015-416436, 0472-548098,
myr.bastiaens@telenet.be en geef aan met hoeveel personen je komt.

- Schrijf je bijdrage (20,00 en/of 5,00 EUR p.p.) over op onze Balsemienrekening
BE85 9793 5146 0206

2. Kaas- en wijnavond (10 april)
Wanneer? Vrijdag 10 april om 20 uur
Waar? Zaal ‘De Kettinghe’, Sint-Amandusstraat 5A, 2801 Heffen (Mechelen)

Wat?

We maken er een gezellige avond van, deze keer met een keur aan Waalse kazen geserveerd
met bijpassende wijnen en brood e.d.

BOB'’s kunnen bij de inschrijving opgeven of ze een alcoholvrij bier erbij willen drinken
(alcoholvrije wijn is niet te drinken). Water en frisdranken zijn uiteraard ook voorradig.

Inschrijven?

- Stort 30 EUR p.p. op ons rekeningnummer BE85 9793 5146 0206

- Meld je deelname bij Myriam (015-416436, 0472-548098, myr.bastiaens@telenet.be) voor 27
maart en geef ook aan als je alcoholvrij bier wenst.

3. Stadsbezoek Lier (31 mei)

Op 31 mei brengen we een stadsbezoek aan Lier.

We worden verwacht om 14 uur voor de trappen van het historisch stadhuis, waar onze gids ons
zal opwachten.

Na de wandeling door Lier gaan we een boottochtje maken op de binnen Nete.

Noteer de datum alvast in jullie agenda! In onze volgende nieuwsbrief brengen we meer uitleg.
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Voorbije activiteiten
1. Nieuwjaarsreceptie en algemene vergadering (25 januari)

Het is een jaarlijkse traditie van
onze gilde om het nieuwe
werkjaar in te zetten met de
nieuwjaarsreceptie.

Dit jaar waren 56 Balsemieners
afgezakt naar het Cultuurhuis in
Hombeek om elkaar een
gelukkig en voorspoedig jaar te
wensen.

Voorzitter Myriam gaf een
terugblik op het voorbije jaar en
keek vooruit naar de activiteiten
van het komende jaar.

We werden verwelkomd met
hapjes met aangepaste wijnen.
Het prachtige fotoboek ging van
hand tot hand.

Vik gaf een overzicht van de
financién.

De namiddag werd afgesloten
met een pannenkoek met een
lekkere tas koffie.

2. Wijnmakersavond (20 februari)

Op deze gezellige avond werden om te
beginnen 6 witte wijnen geproefd en voor
de Nationale Wijnkeuring opzij gezet.

Bij de rosé wijnen was er natuurlijk weer
eén die ons liet twijfelen of de kleur wel
goed was, maar hij gaat toch mee met de
2 andere rosés naar de keuring en werd
bij de witte wijnen gezet.

Tot slot ging Ivo nog eens rond met 5
goede rode wijnen.

Hierna konden de formulieren ingevuld
en aan Paul meegegeven worden.
Zoals ieder jaar brengt hij alle wijnen
naar Zottegem en daar zijn wij hem heel dankbaar voor.

De afspraak voor de volgende vergadering werd ook gemaakt. De datum wordt verschoven naar
19 juni en dan gaan we nog eens praten over het gebruik van sulfiet en gaan we dat ook meten.
De pH-meters worden ook opnieuw geijkt.

En de druivenkneuzer/ontsteler is intussen besteld, dus laat het nieuwe oogstseizoen maar komen.



Kalenderplanning 2026

- Nieuwjaarsreceptie 25 januari

- Wijnmakersavond 20 februari

- Commerciéle wijnproefavond 13 maart

- Kaas- en wijnavond 10 april

- Proclamatie Nationale Wijnkeuring 26 april

- Stadsbezoek Lier 31 mei

- Wijnmakersavond 19 juni (nieuwe datum)
-  Kampeerweekend 25-28 juni

- BBQ 22 augustus
- Driedaagse wijnreis naar de Elzas 9-11 oktober
- Verbroedering met Wijngaardsberg 23 oktober

- Ledenfeest 28 november

Nuttige gegevens

- Voorzitter

Myriam Bastiaens, 015-416436, 0472-548098, myr.bastiaens@telenet.be
- Penningmeester en Nieuwsbrief

Vik Casteels, 0473-457995, vik.casteels@telenet.be
- Ledenadministratie

Agnes Buts, 0496-815210, de_nies@belgacom.net
-  Wijnmeesters

Ivo De Nies, 0491-160951, de_nies@belgacom.net

Stefaan Vergauwen
- Raadgever

Louise De Bruyn

Wijnmakersgilde Balsemien Mechelen vzw
Ondernemingsnummer: 0450.144.732 - RPR
Bevoegde rechtbank: ondernemingsrechtbank Antwerpen - afdeling Mechelen

Je kan deze Nieuwsbrief (en de vorige) ook steeds lezen en downloaden
op onze webstek www.balsemien.be onder het tabblad “Info”.

De volgende nieuwsbrief mag je verwachten eind april / begin mei 2026.
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Woordje van de voorzitter

Het waren moeiljke dagen voor mij na onze nieuwjaarsreceptie, gevolgd door een
wijnmakersavond en daarna de commerciéle wijnproeverij.

Leon was ziek, werd nog zieker en overleed ‘s maandags na die zeer geslaagde wijnproeverij.

Maar het leven gaat verder en met jullie troostende woorden op kaartjes, mails, bij het groeten en
door jullie aanwezigheid op zijn begrafenis viel het gemis beter te verwerken.

Ondertussen is de kaas- en wijnavond achter de rug. Daar waren de eerste minuten wel weer
moeilijk, maar daar hielpen jullie me ook weer doorheen.

Dank jullie wel allemaal, elke dag gaat het wat beter en kan ik meer en meer met volle teugen
genieten van alle Balsemien- en andere activiteiten.

Groeten, Myriam

Familienieuws

Op 16 maart overleed Leon Van den Bossche,
levensgezel van onze Balsemienvoorzitter, Myriam
Bastiaens.

We wensen Myriam en de familie veel moed en sterkte om
dit verlies te verwerken.
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Eerstvolgende activiteiten
1. Stadsbezoek Lier (31 mei)
Op 31 mei brengen we een stadsbezoek aan "Lierke plezierke"

We worden verwacht om 14:00 u. aan de trappen van het historisch stadhuis, het belfort, uit 1369.

De Lierenaars noemen zichzelf schapenkoppen, onze gids zal daar wel meer weten over te
vertellen.

Na de wandeling gaan we een boottochtje maken op de Binnen Nete.

Meegaan?

- Meld je deelname bij Myriam (015-416436, 0472-548098, myr.bastiaens@telenet.be) voor 15
mei.

- Bijdrage 10€, te storten op de rekening van Balsemien BE85 9793 5146 0206, ook voor 15 mei.

Je kan gratis parkeren op Randparking “De Mol”.

2. Driedaagse wijnreis naar de Elzas (9 — 10 oktober)

De Elzas is een wijnstreek in het uiterste noordoosten van Frankrijk. Maar dat wist je al want het is
niet de eerste keer dat we met onze wijngilde naar de Elzas gaan.

Ons bezoek aan de Elzas draait minder om het afvinken van de belangrijkste
bezienswaardigheden, maar wel om het verkennen van pittoreske middeleeuwse dorpjes en het
proeven van de karakteristieke wijnen. We zijn tot slot een wijngilde!

Wat mag je verwachten en hoe ziet ons programma eruit?

Het vertrek op vrijdag 9 oktober is gepland om 06:30 u. op Stationsplein in Hombeek. Ja, dat is
vroeg want we hebben zo’'n 430 km voor de boeg voordat we in Marlenheim onze eerste stop met
degustatie en lunch hebben. Geen paniek, de bus stopt onderweg wel voor een plaspauze en,
voor diegene die willen, een ontbijtje.

Na onze eerste degustatie in Marlenheim gaat het richting Ribeauvillé. In een toeristisch treintje
ontdekken we op een ontspannen manier het middeleeuwse stadje en de wijngaarden rond het
dorpje Hunawihr. Hotel “Au Riesling” in Zellenberg is onze eindbestemming van vrijdag.
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Op zaterdag vertrekken we na het ontbijt naar Soultz voor een degustatie in “La cave du vieil
Armand”.

Na de lunch bezoeken we het Ecomusée d’Alsace in Ungersheim. Op onze terugweg naar het
hotel houden we halt in Ammerschwir voor een degustatie bij Domaine Freyburger. Dit wordt geen
kaas- en wijnproeverij maar een wijn- en chocoladeproeverij. Een aparte ervaring!

Op zondag vertrekken we gepakt en gezakt naar Obernai.

Daar gaan we eerst proeven bij de familie Weibel om daarna onze benen onder tafel te steken in
“La Halle aux Blés”. Nadien steken we het marktplein over en stappen op het toeristisch treintje
voor een ontspannen rit door Obernai. Dat is de afsluiter van onze driedaagse in de Elzas.
Vermits de rit van Obernai tot Hombeek zo’n 470 km bedraagt, schatten we rond 23u. terug te zijn.

Wat kost dat?

De prijs voor deze boeiende 3-daagse bedraagt 525€ per persoon op basis van een 2-
persoonskamer en 670€ p.p. op basis van een 1-persoonskamer.

In de prijs zijn de bus, de overnachtingen, maaltijden én de dranken bij de maaltijden vanaf
vrijdagmiddag, rondritten, gidsen, inkomgelden en proeverijen inbegrepen. Persoonlijke uitgaven
zijn niet inbegrepen.

Ga je mee naar de Elzas?
Schrijf je dan véor 1 juni in bij Myriam - myr.bastiaens@telenet.be of via sms of (WhatsApp)

0472/54 80 98 en betaal ineens een voorschot van € 150 per persoon op Balsemien-rekening
BEB85 9793 5146 0206 met de vermelding “voorschot 3-daagse Elzas”.

Het saldo van deze reis zien we graag op onze Balsemienrekening BE85 9793 5146 0206 staan
voor 29 september. Vermelding: “saldo 3-daagse Elzas”.

e Een brandstoftoeslag is helaas niet uitgesloten.
¢ Bij annulering kan de betaalde som niet teruggevorderd worden. Een eventuele terugbetaling is
louter goodwill. Vermits er door ons betalingen op voorhand dienen te gebeuren, kan het

volledige betaalde bedrag nooit integraal terugbetaald worden.

o Een annulatieverzekering is niet inbegrepen.
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Voorbije activiteiten

1. Commerciéle wijnproef: wijnen uit de Pays d’Oc (13 maart)

Eind november valt Vik zijn oog op een artikel in
het Laatste Nieuws over een nieuw initiatief, Vins
d'Oc. lemand die wijnproeverijen organiseert met
wijnen uit de Pays d’'Oc. Zou dat niets voor
Balsemien zijn? De laatste commerciéle
wijndegustatie dateerde al van 2016. Dus
waarom niet?

Een datum wordt geprikt en op 13 maart komt
Bart Wouters 10 zorgvuldig geselecteerde wijnen
voorstellen.

En het wordt niet zomaar een proeverij.

Achter elke wijn die Bart ons laat proeven, schuilt
een verhaal. Niet alleen over de gebruikte
druivenrassen, het domein of hoe de wijn is
gemaakt, ook de wijngeschiedenis komt tussen
het proeven door aan bod. Wanneer en door wie
de wijn in de Languedoc terecht komt. Hoe
Phylloxera ook daar de wijnbouw treft. Hoe de
wijnboeren er in 1907 in opstand komen.

En hoe er in de 20e eeuw wordt overgegaan van kwantiteit naar kwaliteit.

Het wordt een interessante, leerrijke en vooral lekkere degustatie. Om goed te kunnen blijven
proeven, moet je toch al eens een bodempje weg kieperen zodat de spuwemmers op tafel ook hun
dienst bewijzen. Komt er nog bij dat iedereen veilig naar huis moet.

Na de proeverij krijgt iedereen trouwens de mogelijkheid om die lekkere wijnen te bestellen. Om
later nog na te genieten. Een aanbod waar gretig wordt op ingegaan. Er werden niet minder dan

72 flessen besteld.

2. Kaas- en wijnavond (10 april)

Wij dronken een rode Pays d’Oc wijn van de proeverij en 3 witte wijnen die Agnes, Ivo, Chris en
Vik meebrachten van de verkenning in de Elzas. Ze waren alle 4 even lekker!

De 6 kazen die we erbij ‘matchten’ waren ook lekker,
maar alleen konden we bij de Bleu de Moines — die
volgens de beschrijving een blauwschimmelkaas is — het
blauw alleen in de verpakking vinden en niet in de kaas.
Maar niet getreurd, hij was toch lekker.

En zeg nooit meer: “een kaas is met een wit laagje”, zeg
liever: “dat is een bloemige kaas”. Dat klinkt toch veel
mooier, niet?

Hoe dan ook, de 22 aanwezigen waren zeer tevreden en
Agnes kreeg dan ook een welverdiend applaus na afloop,
waar veel handen weer meehielpen om de tafels en
stoelen op te ruimen en de keuken proper achter te laten.



3. Proclamatie Nationale wijnkeuring (26 april)

Als je zelf wijn maakt, ben je altijd nieuwsgierig of je goed bezig bent. Wat vinden anderen ervan?
Is mijn wijn goed gemaakt? Wat kan er beter?...

De nationale wijnkeuring van het VAW is de ideale gelegenheid om dit af te toetsen.

Enkele Balsemien-wijnmakers willen wel weten hoe hun wijnen het ervan af brengen. Dus rijdt Paul
Van Watermeulen in februari traditiegetrouw naar Zottegem met de geselecteerde wijnen van
ledere Balsemiener die mee doet.

Alle wijnen worden daar in een kelder in optimale

omstandigheden bewaard tot de keuring enkele maanden later.

In totaal werden 233 wijnen gekeurd, ingedeeld in 10 klassen

fruitwijn en 10 klassen druivenwijn.

Op zondag 24 april was het zover: de prijsuitreiking.

Niet alle Balsemien-kampioenen zijn aanwezig, hun uitslag
kennen we niet, maar Jeannine, Paul en Ivo zijn er wel. Zij
mogen weer meerdere zilveren en bronzen medailles in
ontvangst nemen voor hun fruitwijnen en voor hun
druivenwijnen. Het bewijs dat ze goed bezig zijn, toch?

Proficiat!

Kalenderplanning 2026

- Stadsbezoek Lier 31 mei

- Wijnmakersavond 19 juni (nieuwe datum)
-  Kampeerweekend 25-28 juni

- Wijnmakers BBQ 22 augustus

- Driedaagse wijnreis naar de Elzas 9-11 oktober

- Verbroedering met wijngilde Wijngaardsberg 23 oktober

- Ledenfeest 28 november

Mededeling - Toneel door Sjarabang vzw

Sjarabang vzw wil een brede waaier aan kunstactiviteiten
bieden voor mensen die drempelvrees ervaren voor het
reguliere kunstonderwijs. Bovendien willen ze ook de resultaten
van die activiteiten tonen aan een zo breed mogelijk publiek.

Op 11, 12, 13 en 14 juni speelt Sjarabang “Ra Ra... Een dorp
vol duisternis”

Wanneer de politie vele klachten krijgt over de bewoners van
Boevegem, lijkt het dorp een plek van nachtmerries. De straten
zijn gevuld met figuren die er gruwelijk uitzien en zich duister
gedragen. Angst hangt er in de lucht, wantrouwen groeit met de
dag. Daarom wordt de wereldberoemde detective Ra Ra
ingeschakeld. Hij moet het raadsel van Boevegem ontrafelen,
waar niets is wat het lijkt en elke ontmoeting een nieuwe
schaduw werpt.

Durf jij mee te gaan op dit onderzoek, waar elke blik en elk
gebaar een geheim verbergt?

Tickets kunnen besteld worden via deze link:
https://www.theaterarsenaal.be/nl/agenda/sjarabang-rara



https://www.theaterarsenaal.be/nl/agenda/sjarabang-rara

Nuttige gegevens

- Voorzitter

Myriam Bastiaens, 015-416436, 0472-548098, myr.bastiaens@telenet.be
- Penningmeester en Nieuwsbrief

Vik Casteels, 0473-457995, vik.casteels@telenet.be
- Ledenadministratie

Agnes Buts, 0496-815210, de_nies@belgacom.net
- Wijnmeesters

Ivo De Nies, 0491-160951, de_nies@belgacom.net

Stefaan Vergauwen
- Raadgever

Louise De Bruyn

Wijnmakersgilde Balsemien Mechelen vzw
Ondernemingsnummer: 0450.144.732 - RPR
Bevoegde rechtbank: ondernemingsrechtbank Antwerpen - afdeling Mechelen

Je kan deze Nieuwsbrief (en de vorige) ook steeds lezen en downloaden
op onze webstek www.balsemien.be onder het tabblad “Info”.

De volgende nieuwsbrief mag je verwachten eind juni / begin juli 2026.
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Woordje van de voorzitter

Het is 16:30 u. en 29,7 °C. Dat wil dus zeggen: warm, ongezond warm en veel water drinken is
dus de boodschap. En rustig aan doen.

In het weekend waren er warmteonweren en viel 29 liter water per m? en op sommige plaatsen
was het noodweer. Hopelijk hebben jullie geen schade opgelopen want die dikke hagelstenen
waren de moeite waard om te zien maar kwamen liefst niet op je huis of auto terecht.

En nu begint de vakantie, voor de meesten van ons is het altijd vakantie, maar jullie zullen nu
misschien meer ingeschakeld worden om kleinkinderen op te vangen. Dat is ook gezellig want
meestal gaan ze 's avonds weer naar huis en dan kan er uitgerust worden in de tuin of op het
terras met een koel drankje. Zalig.

Ik wens jullie allemaal aangename dagen met familie en vrienden thuis of op verplaatsing.

Groeten, Myriam

Familienieuws

Op 8 juni overleed ons Balsemienlid Tonny Joossens,
echtgenoot van Otty Simonis, en broer van Jan.

We wensen Otty en de familie veel moed en sterkte om dit
verlies te verwerken.

Eerstvolgende activiteiten

1. Wijnmakers BBQ (22 augustus)
Op de wijnmakersavond van 19 juni werden de nodige afspraken gemaakt voor het opzetten
en afbreken van de tent en over het menu en wie wat gaat klaarmaken.
Hopelijk is het dan ook mooi weer zoals de voorbije dagen.
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Voorbije activiteiten
1. Stadsbezoek aan Lier (31 mei)

Op 31 mei brachten wij met onze gilde een bezoek aan Lierke-plezierke. De weerman had voor
een aangename temperatuur gezorgd. De afspraak was om 14 uur voor de trappen van het
stadhuis. Wat we echter slechts op het laatste moment te weten kwamen was dat er op hetzelfde
ogenblik een grote jogging plaats had, met het nodige lawaai! Maar ondanks de grote drukte in en
rond de stad was iedereen tijdig ter plaatse geraakt.

Om aan het kabaal te ontsnappen werden we uitgenodigd in de trouwzaal. Zo kon onze gids in alle
rust haar uitleg doen.

Het belfort werd gebouwd in 1367 als lakenhalle. Van 1418 fungeerde het als stadhuis en in 1740
werd het volledig verbouwd in Brabantse rococostijl; alleen de buitenmuren zijn nog origineel.

De gids had het nog over de grote vier van Lier: Felix Timmermans (schrijver van Pallieter), Louis
Zimmer (ontwerper van de jubelklok), kunstsmid Van Boekel en baron Opsomer (schilder).

Ze wees ons nog op de prachtige houten trap in de grote inkomhal.

Onze fotograaf Hugo nam nog foto's van een
koppel van onze leden die vele jaren geleden in
het Lierse stadhuis getrouwd waren.

Dan zetten we onze rondgang verder langs de Brouwerijstraat (in Lier gekend als het “Pisstraatje”)
en zo kwamen we aan het oudste huis van Lier.

De wandeling ging verder langs de Nete en langs de Fortuin, in de 17e eeuw een
graanopslagplaats, maar nu een horecazaak. Even verder kwamen we bij Den Drink, waar vroeger
paarden gedrenkt werden.




We gingen verder in de richting van het begijnhof. Dat is ontstaan in de 13e eeuw en lag vroeger
buiten de stad. Nu ligt het midden in de stad, met kleine huisjes en nog kleinere straatjes.

Heel het Balsemien-gezelschap kon samen in €én boot van de Koninklijke Moedige Bootvissers
en zo konden we de meest aantrekkelijke hoekjes van Lier ontdekken met de fijnzinnige
commentaar van onze kapitein die ons als slot nog een "rondje" gaf. Met zijn bootje op het water,
hé.

Daar hadden we dorst van gekregen. We wisselden nog van gedachten en vroegen ons af hoelang
het geleden was dat we nog een bezoek aan Lier brachten. Wel, Myriam heeft het opgezocht en
het was in 2009! Wat gaat de tijd snel!

Nico

2. Wijnmakersavond (16 juni)

, In de cafetaria van Longaevitas ijkte Vik de
meegebrachte pH-meters zodat deze na een periode
van rust weer gebruikt kunnen worden. Hij raadde de
wijnmakers aan om die apparaatjes altijd rechtop te
zetten zodat de elektrode goed in de vloeistof blijft
staan om uitdrogen ervan te voorkomen.
Daarna kregen we echt les over ‘sulfiet’. De
wijnmakers kregen de tekst ook op papier zodat ze
goed konden volgen en eventueel nog aantekeningen
konden maken. Vik legde dit prima uit aan de hand
I van een PowerPointpresentatie die met veel aandacht
. gevolgd werd. Regelmatig hoorde je: “Ah zo”, “Oh, dat
{ wist ik niet” en dan zijn we blij want zo’n avond is dus
nuttig.
Natuurlijk werden enkele meegebrachte wijnen getest
en ze bevatten allemaal te weinig sulfiet als je de wijn
B lang zou willen bewaren. Maar de slogan is al jaren
geleden door een sommeller op een wijnproefavond gezegd en die is hier op zijn plaats: “Wijn is
om te drinken en niet om te bewaren”, en dat beaamden de aanwezigen.

Ondertussen werden afspraken gemaakt over het opzetten en afbreken van de tent voor de BBQ,
werd een wijntje geproefd en toen alle flessen leeg waren werd gezamenlijk opgeruimd.

3. Kampeerweekend (25-28 juni)

Heet, heter, heetst! Met code rood gaat het kampeerweekend van start. Het Loeyakkershof in
Brecht is de place to be. Een mooie landelijke omgeving met veel bossen. Ideaal om mooie grote
fietstochten te maken.

Alleen gooien de aangekondigde temperaturen roet in het eten. De organisatoren houden het
hoofd koel en passen het programma aan. Een fietstocht van 50 km wordt 26 km, een van 60 km
wordt 30 km en waar het gaat, rijden we onder de bomen. Want alle verplaatsingen tijdens een
kampeerweekend doen we met de fiets.

Donderdagnamiddag, bij de rondleiding in Brecht, zoekt onze gids gelukkig alle schaduwplaatsen
op om ons het boeiende verhaal van de gemeente te vertellen.

Vrijdagvoormiddag ruilen we onze fiets voor een huifkar, die ons naar distilleerderij Sterkstokers
voert. Een ambachtelijke distilleerderij gespecialiseerd in het maken van kleinschalige batches.



De rondleiding gaat door de productie en het labo en eindigt in de degustatieruimte. Onderweg

krijgen we al enkele proevertjes en ontdekken we alles over het distilleren van alcohol, de unieke
eigenschappen van de dranken en hoe ze tot stand zijn gekomen. En maken we ook kennis met
het assortiment alcoholvrije dranken.
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In de namiddag fietsen we naar
Zoersel naar het Lindepaviljoen
met de gebeeldhouwde
lindeboom. Het is dé
bezienswaardigheid van Zoersel.
De monumentale lindeboom,
werd in 1974 geveld. Waarna het
kunstenaarsechtpaar Pol Van
Esbroek — Mariétte Coppens 15
jaar werkt aan de beelden,
allemaal volksfiguren van
Zoersel. Indrukwekkend. Maar
de gids is ook onder de indruk
van onze komst door de hitte en
biedt ons spontaan fris water
aan. Of zien we er zo oververhit
uit?

Op zaterdag verandert het programma helemaal. Initieel een fietstocht van 60 km langs open
velden, maar onverantwoord met de tropische hitte. In plaats daarvan een toertje door de bossen
en langs het kanaal Dessel-Schoten tot Perron Noord in Brasschaat voor de lunch en terug. Dan
is het tijd voor een plons in het zwembad. Een welkome verfrissing, vooral voor de dames. De
heren met uitzondering van Luk, kiezen voor inwendige verfrissing in de schaduw van een
lindeboom. 's Avonds schuiven we onze benen onder tafel op het terras van een plaatselijke
brasserie en als we terug fietsen zien we onweerswolken stilaan dichterbij komen. Rond 2u barst
het onweer in alle hevigheid los.

Wanneer we zondag opstaan, merken we er niets meer van tot we naar de abdij van Westmalle
rijden. Onderweg zijn de maisvelden gelegerd (de maisplanten zijn door zware wind, onweer of
noodweer omgevallen) en rond de abdij staan nog grote plassen. In Café Trappisten sluiten we
ons kampeerweekend in schoonheid af. Een weekend dat allicht in de annalen komt als het
warmste kampeerweekend ooit. Bedankt Louise, Luk, Vera en Hugo voor de organisatie en voor
jullie flexibiliteit!

Agnes

Kalenderplanning 2026

- Wijnmakers BBQ 22 augustus
- Driedaagse wijnreis naar de Elzas 9-11 oktober
- Verbroedering met wijngilde Wijngaardsberg 23 oktober

- Ledenfeest 28 november



Nuttige gegevens

- Voorzitter

Myriam Bastiaens, 015-416436, 0472-548098, myr.bastiaens@telenet.be
- Penningmeester en Nieuwsbrief

Vik Casteels, 0473-457995, vik.casteels@telenet.be
- Ledenadministratie

Agnes Buts, 0496-815210, de_nies@belgacom.net
- Wijnmeesters

Ivo De Nies, 0491-160951, de_nies@belgacom.net

Stefaan Vergauwen
- Raadgever

Louise De Bruyn

Wijnmakersgilde Balsemien Mechelen vzw
Ondernemingsnummer: 0450.144.732 - RPR
Bevoegde rechtbank: ondernemingsrechtbank Antwerpen - afdeling Mechelen

Je kan deze Nieuwsbrief (en de vorige) ook steeds lezen en downloaden
op onze webstek www.balsemien.be onder het tabblad “Info”.

De volgende nieuwsbrief mag je verwachten eind augustus/ begin september 2026.
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